Kruche ciastec2ka

sktadniki

« 2 szt. jajek

* 6szt. 76ttek

* 400 g cukru pudru

« 1kg magki

* 500 g margaryny

* 20 g proszku do pieczenia

« 300 g Nadzienia PROSPONA

praygotowanie

Margaryne utrze¢ z cukrem, dodac jaja, zéttka, make oraz proszek do pieczenia. Zagnie$é
ciasto, wstawic¢ do lodéwki na ok. 1 godz. Schtodzone ciasto watkowaé na grubos¢ 0,5 cm.
Wykrawac dowolne ksztatty. Piec w temp. 180°C przez ok. 10 min.

nasze nadzienia

« Marmolady PROSPONA
(st6j 380 g, 580 g 1150 g / wiadro 7 kgil4 kg / karton 20 kg)

« Powidta sliwkowe PROSPONA
(st6j 350 g i 1150 g / wiadro 12 kg)

« Ptatki rozy z cukrem PROSPONA
(wiadro 4 kg)

» Nadzienie Primo PROSPONA
(wiadro 13 kg i 14 kg)

» Nadzienie Premium PROSPONA
(karton 18 kg)

» Nadzienie wysokostodzone PROSPONA
(wiadro 13 kg i 14 kg)
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